Menu du déjeuner / Lunch menu
du 9 au 13 mars / From March 9th to 13th 2020

, Mardi / Mercredi / Jeudi / Vendredi /
Lundi / Monday .
GRCE Tuesday Wednesday Thursday Friday
QoY
Entrée / , CEuf dur bio Caraottes rdpées | Concombre aux
Velouté poireaux Flan au fromage . . .
starter mayonnaise au citron fines herbes

Plat principal /

Sauté de beeuf sce
forestiere, coudes,

Aiguillettes de volaille
sce poulette, blé aux

Steak haché ketchup,
purée muscade,

Tajine poulet agneau
fruits secs, semoule,

Dos de colin aux
agrumes, riz, julienne

& petits légumes, . .
D H : b | j
@’ = Main dish haricots beurre vapeur | bdtonnets de carottes rocoh:rgl;: fines ratatouille de légumes
sautés
Liégeois chocolat L. Petits suisses aux . .
Dessert 9 Yaourt sucré bio Chanteneige bio Edam

bio

fruits

Les produits proposés sont susceptibles de contenir des allergénes tels que :

céréales contenant du gluten, crustacés et produits a base de crustacés, ceufs et produits a base d'oeufs, poissons et produits a base de poissons, arachide et produits a base d'arachide, soja et produits a

base de soja, lait et produts a base de lait, fruits a coques, céleri et produits a base de céleri, moutarde et produits a base de moutarde, graines de sésame et produits a base de graines de sésame,

anhydride sulfureux et sulfites en con,centrattion de plus de 10mr/kg ou 10mg/I (exprimés en SO2), lupin et produits a base de lupin,mollusques et produits a base de mollusques.




